
Menú

SORBETE

LIMÓN / MANGO / MANZANA VERDE

SOLOMILLO AL HORNO CON TRUFA Y SETAS

LOMO IBÉRICO CON SALSA DE TRUFA

SOLOMILLO A LA CASTELLANA

POLLO RELLENO CON SALSA DE ALMENDRA

SOLOMILLO AL JEREZ

SOLOMILLO AL PEDRO XIMÉNEZ

SOLOMILLO IBÉRICO AL ESTRAGÓN

CARRILLERA IBÉRICA A LA CANELA

BACALAO AL HORNO CON MERMELADA DE TOMATE

VIEIRA CON SALSA MARINERA

LOMO DE DORADA ESTILO CHEF

ARROZ CALDOSO

MERLUZA A LA ROTEÑA

MERLUZA A LA CAMPIÑA

BACALAO GRATINADO CON COMPOTA DE PIQUILLO

LOMO DE MERLUZA CON SALSA DE LANGOSTINO AL WHISKY

LOMO DE MERLUZA CON ESPÁRRAGOS Y SALSA VERDE

Plato individual o formato tapas

GAMBAS BLANCAS DE HUELVA

JAMÓN IBÉRICO

LOMO IBÉRICO DE BELLOTA

QUESO AÑEJO DE OVEJA

A ELEGIR ENTRE
3 FUENTES/MESA O PLATO INDIVIDUAL

Reposición  de hasta 7 Fuentes/Mesa

Entrantes

Primer Plato

Entreplatos

Segundo Plato



Menú

MONTADITOS VARIADOS

PASTELITOS

SURTIDO DE GOMINOLAS

SURTIDO DE FRUTOS SECOS

4 HORAS

CAVA/ WHISKY / GINEGRA / RON / VODKA / ...

OLOROSO

MANZANILLA

VINO BLANCO

RIOJA

CERVEZA CON ALCOHOL

CERVEZA SIN ALCOHOL

REFRESCOS

AGUA MINERAL

TARTA NUPCIAL
O

POSTRES SEMIFRÍOS

Postres

Bodega

Barra Libre

Recena



- BROCHETA DE IBÉRICO
- BROCHETA DE POLLO TANDORI
- AIRBAG DE POLLO
- CRUJIENTE DE POLLO
- PECHUGA DE KENTUCKY
- BROCHETA DE LANGOSTINO CON BEICON
- B- BROCHETA DE LANGOSTINO CON SALMÓN
- BROCHETA DE ATÚN
- PATATAS BRAVAS AL ESTILO CHEF
- CHAMPIÑONES AL AJILLO
- PURÉ DE PATATA A LA OLIVA Y FOIE
- MINI TOSTA DE ANCHOA CON ACEITE DE OLIVA
- SALTIMBOCCA
- GAM- GAMBAS TRIANERAS
- CUCHARITA DE BACALAO DORADO
- REVUELTO DE SETAS Y GAMBAS
- REVUELTO DE CHAMPIÑONES Y JAMÓN
- CALAMARES FRITOS
- TORTILLA DE CAMARONES
- CUCHARITA DE PAELLA
- AR- ARROZ NEGRO CON MERLUZA Y ALIOLI
- BERENJENAS REBOZADAS A LA MIEL
- ADOBITO
- QUESO FRITO CON COMPOTA DE PIQUILLO
- QUESO CRUJIENTE EN BROCHETAS
- LAGRIMITAS DE POLLO
- CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN
- C- CROQUETAS CASERAS DE PUCHERO
- BUÑUELO DE BACALAO
- LANGOSTINOS CON PATATAS HILADAS
- PLUMA A LA DIABLA
- PAPAS ARRUGÁS CON MOJO
- TALEGUILLAS CRUJIENTES DE MARISCO
- ALBÓNDIGAS DE CHOCO A LA MARINERA
- LA- LANGOSTINOS ORLYS
- PRESA EN COCHIFRITO
- MINI ROLLITO DE PRIMAVERA
- DELICIA DE MEJILLÓN EN SU CONCHA
- SOLOMILLO STROGONOFF
- CAZUELA DE PISTO
- CAZUELA DE LOMO IBÉRICO CON CEB. CARAMELIZADA
- MIG- MIGAS SERRANAS

CHUPA CHUPS DE QUESO DE CABRA CON SÉSAMO -
YOGUR DE BACALAO Y COMPOTA DE PIQUILLO -

CHUPITO DE SALMOREJO -
GAZPACHO DE REMOLACHA -

PIPETA DE LANGOSTINO CON VINAGRETA -
PIRULETA DE PARMESANO -

MOMOUSSE DE ENSALADILLA DE GAMBAS -
DECONSTRUCCIÓN DE ENSALADILLA -

CUCHARITA DE SALPICÓN DE MARISCO -
CUCHARITA DE ALIÑO DE PATATA -
CUBILETE DE PATATAS ALIOLI -

MINI BOL DE ALIÑO DE HUEVAS -
CUCHARITA DE PULPO A LA GALLEGA -

BBOLITAS DE MELÓN CON JAMÓN -
TABLA DE QUESO -

CUCHARITA DE TARTAR DE ATÚN -
MINI COCKTAIL TROPICAL -

SHUSHI ANDALUZ -
SHUSHI ESTILO JAPONÉS -

CARTUCHO DE CAMARONES -
TTOSTA DE JAMÓN CON SALMOREJO -

MOZZARELLA CON CHERRY Y ALBAHACA -
TARTALETA DE POLLO Y PIÑA -
CONO DE CREMA Y SALMÓN -

GUACAMOLE CRUJIENTE CON PARMESANO -
TARTA IBÉRICA -

NACHOS CON GUACAMOLE -
BBUFFET DE SNACK -
BUFFET DE QUESOS -
BUFFET IBÉRICO -

BUFFET DE MARISCO -
BUFFET DE ENSALADAS -

FRÍOS CALIENTES

(1H DE DURACIÓN APROXIMADAMENTE)

12 A ELEGIR ENTRE LOS SIGUIENTES:

Buffet de Bienvenida


